
7月も半ば。道北もいよいよ夏本番ですね。

4月に黄金湯に併設された地域食堂「コミレス・かふぇ・トントン」（通称：トントン）も
おかげさまで3ヶ月。地域の食材を生かした日替わりランチも好評です。

先日、これからのトントンのことをお話しする運営協議会がありました。8月に本格オープンを
予定していますが、そこで決まった、本格オープン以降、変わること、変わらないこと、その
ほかのトントンのニュースについてお知らせします。

7月18日（金）は　名寄「食工房おると」の古屋シェフ！

人気店のプロの料理も５００円！５０食ご用意しますが、すでに
続々と予約が入っています。ご希望の方はお早めにご予約ください。
テイクアウトにも対応できます。

メニュー：　とろとろオムライス　きのこと油揚げの和風あんかけ
　　　　　　（野菜とトマトの炊き込みご飯入り）
　　　　　　高橋さんの豆腐とオクラ、レタスのサラダ
　　　　　　（白ごまドレッシング）

★　8月の定例イベント　

8月９日（土）11時　「田舎は人が面白い　～　旅人と話そう、地元民と話そう」

ジンギスカン、おにぎりがでます。   お飲み物持ち込み自由　 参加費：500円

 　　　　　　TEL：01634-6-2300　　　住所：中頓別町　字中頓別60-1

ホームページ：　koganeyu-nakaton.com　もしくは「トントン」「中頓別」で検索 

変わらないこと

営業日と営業時間は
今までどおりです。

営業日：火、金、日曜日
営業時間：１０～１６時
（ランチは11時～１４時）

変わること

　お知らせ　

HPでランチの詳しいメニュー

　　　　公開中


